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Shellys sjokoladekake
Ingredients

175 g sukker

2,5 dl seterremme
20 g smar

3 egg

50 g kakao

175 g hvetemel

1 ts natron

1 ss vaniljesukker

Glasur:
100 g kokesjokolade
0,5 dl seterremme

Instructions

Bland ramme og sukker sammen i en bakebolle (bruk en stalvisp). Tilsett smeltet
smg@r og eggene og pisk blandingen jevn. Sikt i de tgrre ingrediensene og bland alt
raskt til en jevn deig.

Ha deigen i en rund kakeform (24 cm i diameter) med bakepapir i bunnen. Stek
kaken pa nederste rille i ovnen ved 200°C i 40-50 min (sjekk med kakenal at kaken
er gjennomstekt). Avkjal kaken i formen. Lasne kaken fra formen med en skarp kniv.
Ta kaken ut av formen og fjern bakepapiret.

Smelt kokesjokoladen over vannbad og rgr den sammen med seterrammen. Smgar
glasuren over den kalde kaken.

Tips



Du bruker 1 pk Tine seterremme (3 dl) til denne kaken.

"Shellys sjokoladekake" er fin a fryse.
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