Sjokoladebiter med kesam

Ingredients

4 eqgg
3 dl sukker

2,5 dl hvetemel

1 ts bakepulver

3 ts vaniljesukker

1 dl kakao

3 dl kesam (mager type)
100 g valngtter (kan slgyfes)

Instructions

Pisk egg og sukker til eggedosis. Sikt i det tgrre. Rgr i kesam, og bland godt med en
stalvisp, slik at du far en klumpfri kakedeig. Tilsett hakkede valngtter til slutt
(ngttene kan slgyfes).

Ha deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnen ved 200°C i ca 20 min (sjekk med kakenal at kaken er gjennomstekt).

Avkjgl kaken helt i formen. Hvelv kaken ut av formen og fjern bakepapiret. Del
kaken opp i ruter og sikt over melis far servering.

Tips
Kakestykkene er fine a fryse.

Se 0gsa "Sjokoladekake for smale dager" og "Konfektkake med kesam".
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