Valngttmarsipan
Ingredients

300 g marsipan
50-100 g valngtter
(1 ss konjakk)

Pynt:
sma papirformer
rosa sukkerperler e.l.
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Instructions

Finhakk valngttene. Kna valngttene inn i marsipanen (eventuelt sammen med litt
konjakk).

Form valngttmarsipanen til kuler. Sett kulene i sma papirformer. Pynt med en
sukkerperle, eller annen type kakepynt.

Tips
Bruk helst god marsipan nar du lager konfekt, for eksempel Ekte marsipan (fra
Odense) eller Ramarsipan (fra Anthon Berg).

Oppbevar marsipankulene i en liten, tettsluttet boks med matpapir mellom lagene.
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