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Rabarbrachutney

Ingredients

¥ 500 g rabarbra

¥ 1 radlgk

¥ 2 ss eddik

¥ 1dl vann

¥ 4 dl sukker

¥ 1 dl rosiner

¥ 10 g fersk, revet ingefeer
¥ 10 hel nellikspiker

Instructions

Ha rabarbrabiter i en kjele. Tilsett finhakket ragdlgk.
Ha deretter eddik, vann, sukker og rosiner i kjelen.
Riv en bit fersk ingefaer fint pa rivjern og tilsett sammen med hel nellik.

La blandingen smakoke under omrgring til du far en tykk chutney med konsistens
som syltetgy (ca. 20 minutter).

Avkjgl litt og ha pa rene glass.
Tips

¥ Det gar som sagt veldig fint & bruke frosne rabarbrabiter til & lage chutney, sa da
kan du lage dette ogsa utenom rabarbrasesongen. :)

? Jeg synes det er kjekt a fiske ut hel nellik far jeg har chutneyen pa glass.



¥ Rabarbrachutney har god holdbarhet. Bare pass pa at du har sterile
oppbevaringsglass. Jeg pleier @ oppbevare chutney i kjgleskapet.

¥ Rabarbrachutney har god kryddersmak og passer som tilbehgr til mange typer
oster.
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