Ngttesjokoladeruter

Ingredients

100 g smar

1,5 dl sukker

1 stort egg

1,5 dl hvetemel
0,5 dl kakao

0,5 ts bakepulver
1 ts vaniljesukker

Pynt:
100 g hasselngtter

Instructions
Pisk mykt smgr og sukker til smgrkrem. Pisk inn egget. Sikt sammen de tgrre

ingrediensene og rgr inn i smgrkremen.

Bre deigen utover i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Strg over
hakkede hasselngtter.

Stekes midt i ovnen ved 200°C i 10-12 min. Avkjgl kaken i noen i minutter i formen.
Laft den sa forsiktig ut av formen ved & ta tak i bakepapiret. Del kaken opp i
firkanter mens den fortsatt er lunken. Avkjgl kakebitene helt pa rist.

Tips

"Ngttesjokoladeruter" er fine a fryse!
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