Formkake

Ingredients

3 eqg
3 dl sukker

75 g smear

1,5 dl melk

4 dl hvetemel

3 ts bakepulver

1 ts vaniljesukker

Pynt:
melisdryss

Instructions

Pisk egg og sukker til eggedosis. Smelt smgret og bland med melken. Sikt sammen
de tarre ingrediensene. Ha det tgrre og smgrmelken vekselsvis i eggedosisen. Rgr
forsiktig med stalvisp til deigen er klumpfri.

Ha deigen i en formkakeform (1,5 liter) som er godt smurt og strgdd.

Stek kaken midt i ovnen ved 175°C i 45-60 min (sjekk med kakenal at kaken er
gjennomstekt). Avkjgl kaken en stund i formen fagr den forsiktig hvelves ut. Avkjgl
kaken pa rist til den er helt kald.

Tips
"Formkake" er fin a fryse!

Se 0gsa oppskrift pa "Formkakebrgd", "Formkake i langpanne" og "Formkake med
olje".



© 2004 - 2025: Det sgte liv. Med alle rettigheter.

Source URL: http://dev.detsoteliv.no/en/formkake


http://dev.detsoteliv.no/node/21721

