Mark krydderkake med kokos

Ingredients

2 dl fin sammalt hvete
1 dI grov sammalt hvete
1 dl hvetemel

2 dl sukker

1 ss kakao

0,5 ts nellik

0,5 ts kanel

0,5 ts natron

1,5 dl kokos

1 stort egg

2 dl melk

100 g smar

Pynt:
melisdryss

Instructions

Bland de tgrre ingrediensene. | en annen bolle piskes egg, melk og smeltet smgr
raskt sammen. Tilsett i det tarre og rgr deigen glatt.

Ha deigen i en smurt brgdform (1 liter) med bakepapir i bunnen. Stek kaken pa rist
midt i ovnen fagrst ved 150°C i 30 min. Skru sa opp varmen til 175°C og stek videre i
ca 30 min til (sjekk med kakenal at kaken er gjennomstekt).

Avkjal kaken litt fgr den forsiktig lgsnes fra formen og hvelves ut. Fjern bakepapiret
0g sett kaken pa et passende fat. Sikt over melis far servering.



Tips

Kaken er fin & fryse
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