Prestegardsringer
Ingredients

200 g smear
200 g hvetemel
2 dl seterremme

Pynt:

1 eggehvite

finhakkede, skaldede mandler
perlesukker

Instructions
Smuldre smgret i melet. Rgr inn rammen og kna deigen raskt sammen. Sett deigen

kaldt i et par timer.

Kjevle ut deigen, ikke for tynt, og stikk ut ringer (bruk for eksempel smultringform til
denne, eller et stort og et lite glass). Legg kakene pa bakepapirdekkede stekeplater.
Pisk over med eggehvite og dryss over finhakkede, skaldede mandler og
perlesukker.

Stekes midt i ovnen ved 180°C i ca 12 min. Kaken skal veere hevet og fortsatt lyse i
fargen. Avkjgles pa rist.

Tips

"Prestegardsringer" oppbevares i tettsluttet kakeboks.
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