Brownies med flgte
Ingredients

1 dl matflgte

50 g smar

200 g mgark sjokolade (70% kakaoinnhold)
2,5 dl sukker

3 egg

1 ss vaniljesukker

2 dl hvetemel

2 dl hakkede valngtter

Instructions

Varm opp flgte og smgr i en middels stor kjele. Ta kjelen av platen og tilsett oppdelt
sjokolade. La sjokoladen smelte og rgr blandingen jevn. Rgr i sukker,
sammenpiskede egg, vaniljesukker og mel. Bland til du far en jevn deig. Tilsett
hakkede valngtter til slutt.

Ha deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovhen ved 175°C i ca 15 min. Avkjgl kaken helt i formen og gjerne over natten. Lgft
kaken ut av formen og skjeer den opp i firkanter.

Tips
Pass pa at du ikke steker kaken for lenge. Den skal ha en klebrig konsistens i
midten!

Kakestykkene er kjiempefine a fryse.
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