Ricottalapper
Ingredients

250 g ricotta

1 dl melk

2 eggeplommer
1 ss sukker

1 ts vaniljeessens
0,5 ts bakepulver
75 g hvetemel

Til steking:
litt smar eller formspray

Instructions

Pisk ricottaosten jevn sammen med melk og eggeplommer (bruk gjerne en
handmikser). Bland i sukker og vaniljeessens. Bland mel og bakepulver og ha i til
slutt. La rgren sta og svelle i 10 min.

Stek lapper i stekepanne pa middels varme. La lappene bli gylne pa den ene siden
for de snus og stekes gylne pa den andre siden.

Serveres nystekte, gjerne med rgrte beer!

Tips

"Ricottalapper" smaker best samme dag de er laget. Far du rester, oppbevares de i
kjgleskapet innpakket i plast.
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