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Brgdpudding med Nutella (Nutella Bread Pudding)
Ingredients

4 skiver loff eller brioche (se tips)
4 ss Nugatti (se tips)

1 stort egg

30 g sukker

1 dl melk

0,5 dl kremflgte

50 g kokesjokolade

Instructions

Skjeer loff (eller helst brioche) i 4 skiver. Smgr skivene med Nugatti og legg dem
sammen to og to. Del de doble skivene i store terninger. Legg disse i en smurt
dessertskal med litt haye kanter.

Pisk sammen egg og sukker med en stalvisp. Varm opp melk og kremflgte. Tilsett
oppdelt sjokolade og la den smelte. Rgr dette sé i eggeblandingen. Resultatet skal
bli en flytende sjokolademelksaus. Hell dette over brgdbitene i skalen og la de ligge
og blgtgjgre seg i 10 min.

Sett skalen pa en plate midt i ovnen og stek ved 170°C i ca 20 min. Serveres varm
0g nystekt.

Tips
Brioche er fransk loff som inneholder ekstra mye smgr og egg. Du finner oppskrift
pa detsoteliv.no i ulike varianter. Det gar fint & bruke vanlig loff i stedet, helst uten



tykke skorper (bruk gjerne smgrloff).

Nutella er et sjokoladengttepalegg som smaker omtrent som Nugatti.
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