Cowboy Cookies
Ingredients

350 g smar

3,5 dl sukker

3,5 dl brunt sukker

3 store egg

1 ss vaniljeessens

1 ts bakepulver

1 ts natron

1 ts kanel

7 dl hvetemel

7 dl havregryn (sma, lettkokte)
7 dl chocolate chips (se tips)
4,5 dl pecanngtter

4,5 dl kokos (se tips)

Instructions

Pisk mykt smgr sammen med sukker og brunt sukker (ca 5 min). Pisk inn eggene,

ett om gangen (pisk en god stund mellom hvert egg) til en luftig smgrkrem. Bland i
vaniljeessens. Ha deretter i bakepulver, natron, kanel og hvetemelet. Rar til en jevn
deig. Tilsett sa havregryn, chocolate chips (se tips), hakkede pecanngtter og kokos.

Form deigen til passe store, runde cookies som legges pa bakepapirdekkede
stekeplater (ca 0,5 dl deig pr cookie).

Stekes midt i ovnen ved 180°C i ca 15 min. Avkjal kakene en stund pa platen far de
forsiktig flyttes over pa rist og avkjgles helt.

Tips



| stedet for chocolate chips (fas kjgpt i enkelte matvarebutikker som farer
amerikanske produkter, f.eks. Ultra og Centra), gar det fint & bruke marke
sjokoladelinser fra Freia eller rett og slett grovt hakket kokesjokolade.

| USA far man dessuten kjgpt grovt revet kokos i store strimler (sweetened coconut
flakes). Jeg fikk dette tilsendt fra min sgster som bor der, og har ikke sett dette |
norske butikker enda, men det er mulig at Ultra og Centra ogsa har dette. Uansett
gar det ogsa helt greit & bruke vanlig, revet kokos (eventuelt kan du bruke revet
fersk kokos).

Pecanngtter kan byttes ut med hakkede valngtter.
"Cowboy Cookies" oppbevares i tettsluttet kakeboks.
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