9
‘.‘

@ Do sote bu...

Smuldrepai med bringebeaer
Ingredients

400 g bringebeer (friske eller frosne)

Smuldredeiqg:

100 g smear

100 g brunt sukker
100 g mel

150 g mandelflak

Instructions

Pisk mykt smgr og sukker. Bland sa i hvetemel og mandelflak.
Ha bringebaer i formen(e) og fordel smuldredeigen over.

Stekes midt i ovnen ved 200°C i ca 20 min, eller til smuldredeigen er gylden pa
overflaten.

Serveres varm og nylaget!
Tips
Brunt sukker kan byttes ut med hvitt sukker og hvetemelet kan byttes med sma

havregryn hvis du vil. Vil du droppe ngtter, kan du bytte mandelflak ut med store
havregryn.

Bruker du frosne bringebeer, trenger de ikke a tines far du har dem i formen.

Smuldrepai kan ogsa lages i sma terteformer. Oppskriften rekker da til 6 stk.
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