White Mochaccino

Ingredients

¥ 100 g hvit sjokolade
¥ 1 dl kremflgte

¥ 2,5 dl helmelk

¥ 0,5 dl sukker

¥ 2 dl kokende vann
¥ 2 ts kaffepulver

Pynt (valgfritt):
¥ pisket krem
¥ hgvlet hvit og mgrk sjokolade

Instructions

Ha flgte, melk, sukker og oppdelt hvit sjokolade i en kjele. Varm opp pa middels
varm under omrgring sa sjokoladen smelter. Varm opp til blandingen akkurat nesten
nar kokepunktet. Ta kjelen av platen.

Rar ut kaffepulver i kokende vann og bland i melken. Juster eventuelt med litt ekstra
kaffepulver hvis du liker enda sterkere kaffesmak.

Hell den hvite kaffemelken i to kaffekrus. Pynt eventuelt med pisket krem og hgvlet
sjokolade.

Serveres med en gang, mens kaffedrikken er helt varm!

Tips



¥ Du kan lage en lettere variant av denne kaffedrikken om du bytter kremflgten ut
med helmelk og bytter helmelken ut med lettmelk.

¥ Smak som sagt til med mengden kaffepulver du gnsker. Jeg synes 2 ts var
akkurat passe, men det er bare & smake seg til her.

¥ Som pynt har jeg her brukt noen sate, sma sjokoladeruller i hvit og mark
sjokolade som jeg kjgpte en gang jeg var i Tyskland. Jeg vet ikke om disse fas kjgpt i
Norge, jeg har i hvert fall ikke sett dette i norske butikker enda. Det gar imidlertid
like fint & bruke vanlig havlet hvit og mark sjokolade i stedet.

¥ Denne oppskriften passer til 2 porsjoner.
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