Myke vafler med creme fraiche

Ingredients

¥ 4 eqgg

¥ 2 dl helmelk

¥ 3 dl creme fraiche
¥ 2 dl sukker

¥ 1 ts bakepulver

¥ 1 ts vaniljesukker
¥ 1 ts kardemomme
¥ 80 g smeltet smar
¥ 5 dl hvetemel

Instructions

Rgr sammen alle ingrediensene med en stalvisp.

Stek myke, gyldne vafler i vaffeljern pa middels varme. Bruk gjerne litt ekstra smar
eller formfett under stekingen.

Serveres nystekte.

Sa enkelt, sa godt!

Tips

Vaflene smaker best nystekte!
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