Vafler fra Sjgmannskirken i Miami
Ingredients

¥ 3 store egg

¥ 2 dl sukker

¥ 9,5 dl melk

¥ 1 ts bakepulver
¥ 2 ts vaniljesukker
¥ 125 g smear

¥ 8-9 dl hvetemel

Instructions
Smelt og avkjgl smgret. Visp sammen alle ingrediensene med en stalvisp til en jevn,
klumpfri rgre. Tilpass melmengden sa du far en passe tykk vaffelrgre.

Stek gylne vafler i smurt vaffeljern pa middels varme.

Serveres nystekte!

Tips
¥ Vaflene smaker aller best helt nystekte!

¥ Orignaloppskriften er dobbelt s& stor:

6 egg
4 dl sukker

1,9 | melk
1,4-1,8 | mel
2 ts bakepulver



3 ts vaniljesukker
250 g smear

¥ Vaflene er nydelige med alle varianter syltetgy.
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