Baileystrafler
Ingredients

¥ 1 dl kremflgte
¥ 250 g mgrk sjokolade
¥ 0,5 dl Baileys

Pynt:
¥ gullfarget kakestgv (se tips)

Instructions

Kok opp flgten i en liten kjele. Ta kjelen av platen, og ha i sjokoladen oppdelt i biter.
La sjokoladen smelte i den varme flgten.

Rgr deretter inn Baileys.
Ha kjelen i kjgleskapet over natten, slik at sjokolademassen stivner.

Trill kuler av sjokolademassen med hendene (dette er klissete, sa du ma vaske
hendene ofte). Rull kulene i gullfarget kakestgv.

Sett sjokoladetrgflen i kjgleskapet til de har stivnet.

Tips

¥ Baileystrgflene kan ogsa rulles i melis eller kakao, men ingenting slar gullfarget
kakestgv nar det gjelder konfekt. Kakestavet til det danske merket Mill & Mortar fas
etter hvert kjgpt i flere av de store, norske matbutikkene.

¥ Baileystrgflene bar oppbevares kjglig sa de ikke blir klissete. De holder seg gode i
flere uker.



© 2004 - 2025: Det sgte liv. Med alle rettigheter.

Source URL: http://dev.detsoteliv.no/en/node/22565


http://dev.detsoteliv.no/node/21721

