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Hasselngttkaker med kaffe og sjokolade

Ingredients

¥ 200 g hasselngtter
¥ 50 g smer

¥ 1 eqgg

¥ 1,5 dl sukker

¥ 1 ts vaniljesukker
¥ 2 ts espressopulver

Pynt:
¥ 8 hasselngtter
¥ 40 g kokesjokolade

Instructions

Ha hasselngttene i en food processor og kjgr til de blir helt finmalte. Smelt smgret.
Pisk egg og sukker til eggedosis. Vend ngttene og smgret i eggedosisen. Bland i
vaniljesukker og espressopulver. Det skal bli en noksa fast deig.

Form deigen til 16 runde topper som legges pa en bakepapirdekket stekeplate.
Trykk en ngtt eller en sjokoladebit pa midten av hver kake.
Stek kakene midt i ovnen ved 175°C i 15-18 minutter.

Avkjgl kakene pa rist fgr servering.

Tips



¥ Espresso er finmalt kaffepulver som Igser seg opp raskt. Jeg bruke espressopulver
fra Nescafe. Fas kjgpt i de fleste matvarebutikker.

¥ Kakene kan oppbevares i kakeboks, men er enda bedre oppbevart i plast i
kjoleskapet sa de holder seg myke. Kakene er ogsa kjempefine a fryse.
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