Tropisk Aroma-muffins

Ingredients

Muffinsdeig:

¥ 125 g smar

¥ 275 g sukker

¥ 2 eqgg

¥ 250 g hvetemel
¥ 2 ts bakepulver
¥ 1 ts muskat

¥ 1 ts kanel

¥ 2,5 dl melk

Tillegg til mark muffinsdeig:

¥ 3 ss kakao
¥ 2 ss melk

Sjokoladekrem:

¥ 100 g smar

¥ 300 g melis

¥ 2 ss kakao

¥ 2 ts vaniljesukker

¥ 5 ss kaffe eller melk

Pynt:
¥ 2 ss sjokoladestrgssel

Instructions
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Pisk mykt smgr og sukker sammen. Tilsett eggene og pisk videre til du far en luftig
smgrkrem. Sikt melet sammen med bakepulver og krydder (men vent med a tilsette
kakaopulveret). Ha dette det tgrre i smgrkremen sammen med 2,5 dl melk og bland
deigen godt.

Del deigen i to like store deler. Pisk kakaopulveret og 2 ss melk i bare den ene
delen, slik at du far en bolle med mark deig og en bolle som fremdeles er lys.

Sett papirformer i muffinsbrett. Fyll formene med mgrk og lys deig om hverandre
slik at muffinsene blir marmorerte, til formene er omtrent 2/3 fulle.

Stek muffinsene midt i ovnen ved 180°C i 15-20 minutter, til de er gjennomstekte.
Ta muffinsene ut av brettet og avkjgl dem pa rist til de er helt kalde.

Pisk sammen ingrediensene til sjokoladekremen. Tilpass mengden kaffe/melk til
kremen har passe myk konsistens. Ha kremen i en sprgytepose og sprgyt fine
topper pa hver muffins. Dryss over sjokoladestrgssel til pynt.

Tips

¥ Muffinsene kan fryses, enten det er med eller uten sjokoladekrem.
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