Solbaerkake med kokos

Ingredients

¥ 3 eqg

¥ 3 dl sukker

¥ 2 ts vaniljesukker
¥ 100 g smar

¥ 3 dl hvetemel

¥ 2 dl kokos

¥ 2 dl solbeer

Pynt:
¥ 1 ss melis

Instructions

Pisk egg og sukker lett sammen med en visp. Bland inn vaniljesukker og smeltet
smgr. Rgr til slutt inn hvetemel og kokos.

Ha deigen i en rund kakeform (22 cm i diameter) med bakepapir i bunnen.
Fordel solbaerene over deigen.

Stek kaken midt i ovnen ved 175°C i ca. 35-40 minutter, eller til kaken er
gjennomstekt.

Avkjal kaken i formen og flytt den deretter over pa et fat. Sikt over melis far
servering.

Tips



¥ Kaken kan lages med bade friske og frosne baer. Dersom du bruker frosne baer,
trenger de ikke a tines fagr de strgs pa deigen.

¥ Kaken er super a fryse. Gi den tinte kaken et nytt dryss av melis, sa ser den
delikat og nylaget ut igjen.
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