Fetakrem med oliven

Ingredients

¥ 200 g fetaost

¥ 200 g gresk yoghurt

¥ 100 g sorte oliven (se tips)
¥ 1 ss sitronsaft

¥ kvernet pepper

Instructions

Ha fetaost, gresk yoghurt og sorte oliven i en
food processor.

Kjgr blandingen sammen til en glatt krem.

Smak til med sitronsaft og pepper.

Hell fetakremen i en skal og sett i kjgleskapet et par timer fgr servering.

Tips

¥ Jeg har her brukt 1 glass sorte oliven uten sten (110 g oliven avrent vekt). Jeg

skar opp et par oliven i skiver som jeg brukte til pynt, mens jeg brukte resten i
fetakremen.

¥ Bruk tykk, gresk yoghurt naturell. Det bidrar til at fetakremen far tykkelse nar den
far statt kjelig i noen timer.

¥ Fetakremen bgr settes kaldt i et par timer fgr servering, for da tykner den.



¥ Bradsticks er nydelig a dippe i fetakremen! Lages av oppskjaert bregd med smar,
basilikum og hvitlgk, som stekes midt i ovhen ved 200°C til bradpinnene er sprg.
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