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Enkel sommerkake

Ingredienser

Kakebunn:

3 egg

1,5 dl sukker

1,5 dl hvetemel

3 ss kakao

2 ts vaniljesukker
110 g smear

Pynt:

2 dl kremflgte

2 ss melis

ca 1 kurv jordbaer

Fremgangsmate
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Smelt smgret og avkjgl. Visp raskt sammen egg og sukker (ikke pisk eggedosis!).
Bland i smgret og det tarre og rgr til en jevn deig. Ha deigen i en liten rund form (20
cm i diameter) som har bakepapir i bunnen. Stek kaken pa nederste rille i ovnen ved

175°C i 25 - 30 min. Avkjgl kaken i formen.

Lagsne kaken fra formen ved & skjeere forsiktig langsmed kanten av formen med en
skarp kniv. Ta kaken ut av formen og fjern bakepapiret. Pisk krem av kremflgte og
melis og fordel oppa den kalde kaken. Del rensede jordbaer opp i skiver og stikk ned

i kremen.

Tips



Kakedeigen er raskt a rare sammen ved hjelp av en stalvisp.

For den deilige smakskombinasjonen sjokoladekake, jordbeer og krem, se ogsa
"Sjokoladerull med jordbaer og krem*.
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