Mokkarull

Ingredienser

3 eqg
1,5 dl sukker

0,75 dl potetmel
3 ss kakao

1 ts vaniljesukker
1 ts bakepulver

Fyll:

2 ss kaffepulver

1,5 ss kokende vann
1,75 dl melis

125 g smear

2 eggeplommer

Pynt:
melisdryss

Fremgangsmate

Pisk eggedosis av egg og sukker. Sikt sammen det tgrre og rgr forsiktig inn i
eggedosisen. Hell deigen i en stor, bakepapirkledd langpanne (ca 30x40 cm). Stek
kaken midt i ovnen ved 250°C i 5-8 min. Hvelv kaken over pa et sukret klede og
fjern bakepapiret. Legg den varme langpannen over kaken og avkjgl kaken helt.

Rgr sammen mykt smgr og melis. Pisk inn eggeplommene. Lags opp kaffepulver i
kokende vann og avkjgl litt fgr kaffen tilsettes smgrkremen. Pisk fyllet luftig.



Smer fyllet pa den kalde kaken og rull sammen fra langsiden. Renskjaer kantene og
dryss over litt melis til pynt.

Tips

Kaken ma vaere helt kald fgr du smarer pa fyllet, ellers vil smgrkremen smelte inn i
kaken.
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