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Rammekake i langpanne

Ingredienser

6 eqgg
6 dl sukker

6 dl lettremme

8 dl hvetemel

5 ts bakepulver

6 ts vaniljesukker

Pynt:
melisdryss

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Rgr inn lettrammen. Sikt sammen det tgrre og
bland i. Rar deigen jevn med en stalvisp.

Hell deigen i en stor, bakepapirkledd langpanne (ca 30x40 cm). Stek kaken pa
nederste rille i ovnen ved 180°C i 35 min. Avkjgl kaken i langpannen.

Hvelv kaken ut av formen og fjern bakepapiret. Sikt over melis til pynt og del kaken
| firkanter.

Tips

Du kan lage en kjempegod eplekake i langpanne av denne kaken, se "Eplekake med

rgmme (stor langpanne)".
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