Rislapper
Ingredienser

400 g ferdiglaget risgrgt (ca 5 dl)
3 store egg

5 ss sukker

0,5 ts kardemomme

1 dl hvetemel

Steking:
ca 50 g smgr

Fremgangsmate

Ha egg, sukker, kardemomme og hvetemel i en bakebolle og visp blandingen jevn
med en stalvisp. Tilsett risengrynsgrgten og rar jevnt. La deigen st og svelle i ca 15
min.

Stek sma, gyldne lapper i stekepanne pa middels varme.
Tips

Bruk ca en liten gse med deig til hver lapp (ca 0,5 dl). Ikke stek mer enn ca 4 lapper
av gangen. Lappene flyter litt utover under steking.

Rislapper smaker nydelig varme sammen med syltetay.

Se lignende oppskrift pa Klatkager (Danske rislapper). Se ogsa oppskrift pa Riskake og
Gratvafler.
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