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Sjakkruter

Ingredienser

250 g hvetemel
100 g melis

180 g smar

2 ts vaniljesukker
1 ss kakao
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Bland mel og melis. Smuldre i mykt smgr og
kna deigen sammen.

Del deigen i to like store deler (se tips). Kna inn vaniljesukker i den ene delen og
kakao i den andre.

Trill ut to hvite og to marke stenger. Legg lys stang ved siden av mgrk stang i to lag,
slik at du far sjakkmanster. Trykk lett sammen og la sta kaldt til deigen har stivnet
noe (ca 30 min).

Skjeer skiver og legg dem pa bakepapirkledd stekeplate. Stek kakene midt i ovnen
ved 175°C i 10 min. Avkjgles pa rist.

Tips

"Sjakkruter" kan oppbevares lenge i tett kakeboks. Smakakene kan ogsa fryses.
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