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Smarpletter

Ingredienser

500 g hvetemel
150 g melis
350 g smear

Fremgangsmate

Bland mel og melis. Tilsett mykt smgr og kna . 1
sammen deigen. a_/

~ detsoteliv.no
Form ruller pa ca 4 cm i diameter. La
deigrullene sta kaldt til de blir harde (ca 2 timer).

Skjeer rullene opp i skiver pa ca 0,4 cm med en skarp kniv og ha dem pa
bakepapirkledd stekeplate. Stek kakene midt i ovnen ved 180°C i 10 min. Kakene
skal veere lyse med litt farge i kantene. Avkjal pa rist.

Tips
Oppbevar kakene i tett kakeboks.

Hvis du vil kan du variere kakene ved & trykke en hasselngtt eller en skaldet mandel
pa hver kake far steking. Du kan ogsa variere med & strg over litt hvit eller farget
perlesukker far steking. Du kan ogsa lage forskjellige fasonger ved & forme noen
ruller som firkanter eller som trekanter. Bruk fantasien!
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