Bjgrnekake
Ingredienser

100 g smar

2 egg

2,5 dl brunt sukker
3,5 dl hvetemel

1 ts natron

1 ts kardemomme
2 ts kanel

1,5 dl kefir

Pynt:
50 g hasselngtter

Fremgangsmate

Smelt og avkjgl smgret. Pisk egg og brunt sukker til eggedosis. Bland i surmelk. Sikt
sammen de tgrre ingrediensene og bland i deigen vekselsvis med avkjglt smar.

Ha deigen i en smurt brgdform (1,5 liter) med bakepapir i bunnen. Strg over fint
hakkede ngtter.

Stek kaken pa nederste rille i ovnen ved 175°C i ca 50 minutter.

Avkjgl kaken noe fgr du forsiktig lasner den fra formen med en skarp kniv og hvelver
den ut av formen. Fjern bakepapiret og sett kaken pa et passende fat.

Tips

Kaken er fin a fryse.
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