Pistasjmarsipan
Ingredienser

100 g grenn marsipan (f.eks. festmarsipan fra
Odense)

Pynt:
usaltede pistasjengtter

Fremgangsmate

Lag en rull av marsipanen (hvis du har kjgpt
Odense festmarsipan, kan du bruke den grgnne
rullen slik den er). Skjeer rullen i skiver. Pynt hver marsipanskive med en halv
pistasjengtt. Voila!

Tips

Oppbevar marsipanen i tettsluttet kakeboks med matpapir mellom lagene.
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