Valngttrull

Ingredienser

3 eqg
2 dl sukker

20 g valngtter
2 dl hvetemel
2 ts bakepulver
0,5 dl matflgte

Fyll: L detsoteliv.no
100 g smear

1,5 dl melis

20 g valngtter

1 ts vaniljesukker

1 eggeplomme

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Mal valngttene og bland i sammen med hvetemel
og bakepulver. Rgr i flgten.

Fordel deigen utover i en stor, bakepapirkledd langpanne (ca 30x40 cm). Stek kaken
midt i ovnen ved 225°C i ca 7 min. Hvelv kaken over pa et sukret klede eller
matpapir. Fjern bakepapiret forsiktig. Avkjgl kaken med langpannen over.

Pisk mykt smgr og melis til smgrkrem. Pisk inn vaniljesukker og eggeplommen. Hakk
valngttene fint og r@r inn i kremen til slutt.

Fordel smgrkremen jevnt over kakebunnen. Rull sammen kaken fra langsiden.
Renskjaer kantene og flytt rullekaken over pa et passende fat.



Tips

Rullekaken er holdbar innpakket i plast i kjgleskapet. Den kan ogsa fryses.
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