Sukkerkringler
Ingredienser

350 g hvetemel
100 g melis
250 g smear

Pynt:
eggehvite
rosafarget perlesukker

fgetsoteliv.no

Fremgangsmate

Bland mel og melis. Smuldre i smgr og kna deigen sammen (deigen kan ogsa kjgres
raskt sammen i food processor).

Del deigen opp i 60 emner. Trill hvert emne til tynne pglser som formes til sma
kringler. Pensle over kringlene med eggehvite og dypp de forsiktig i en skal med
rosafarget perlesukker.

Legg kakene pa bakepapirkledde stekeplater og stek dem gyldne midt i ovnen ved
180°C i ca 10 min. Avkjgles pa rist.

Tips
"Sukkerkringler” oppbevares i tettsluttet kakeboks.

Rosafarget perlesukker fas kjgpt i de fleste velassorterte matvarebutikker.
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