Maryland Cookies

Ingredienser

2 eqgg
2,5 dl sukker

150 g smgar

2 ts bakepulver

1 ts vaniljesukker
5 dl hvetemel

50 g kokesjokolade
50 g mandler

detsoteliv.no

Fremgangsmate
Smelt og avkjgl smgret. Pisk egg og sukker til tykk eggedosis. Bland i smgret. Sikt

deretter i de tgrre ingrediensene. Hakk mandler og sjokolade fint og tilsett til slutt.

La deigen sta kjglig i 30 minutter, til den festner seg. Trill sma kuler av deigen, eller
sett sma topper av deigen ved hjelp av to teskjeer pa stekeplater dekket med
bakepapir. Beregn noe avstand, for kakene flyter ut under stekingen.

Stek smakakene midt i ovnen ved 180°C i ca. 10 minutter, til de er lett gylne i
kanten.

Avkjgl dem litt pa platen fgr de forsiktig flyttes over pa rist og avkjgles helt.

Tips

Oppbevar smakakene i tettsluttet kakeboks.
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