Creme fraiche-vafler
Ingredienser

115 g smear

50 g sukker

6 dl creme fraiche
225 g hvetemel

3 dl kaldt vann

Fremgangsmate

Smelt smgaret. Bland med sukker og creme
fraiche. Ha i hvetemelet og rar med en stalvisp
til deigen er klumpfri. Ha til slutt i kaldt vann og rgr deigen glatt.

Stek vafler i vaffeljern til de er gyldne. Pass pa a ikke ha for sterk varme. Deigen er
tykk i konsistensen, men vil smelte og bre seg utover i vaffeljernet under stekingen.
Avkjgl vaflene pa rist.

Serveres nystekte!
Tips
6 dl creme fraiche tilsvarer 2 pk fra Tine.

Merk at vaflene er noksa fete i seg selv, og du trenger derfor ikke seerlig med smar
til stekingen.
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