Havremomser
Ingredienser

70 g havregryn (sma, lettkokte)
120 g sukker

75 g hvetemel

0,5 ts bakepulver

2 ss hakkede hasselngtter

100 g smar

2 ss lys sirup

2 ss kremflgte

Fremgangsmate
Bland alle tgrre ingredienser i en bolle. Smelt sammen smgr og sirup i en liten kjele.

Rar i kremflgten. Bland dette med det tgrre.

Sett topper av deigen pa bakepapirdekkede stekeplater ved hjelp av to teskjeer.
Beregn litt avstand, for kakene flyter utover under stekingen. Stek kakene midt i
ovnen ved 180°C i 10-12 min, eller til de er gyldne. Avkjgl kakene en stund pa
platen, for de forsiktig flyttes over pa rist med en stekespade og avkjgles helt.

Tips
"Havremomser" oppbevares i tettsluttet kakeboks. La kakene bli helt kalde fgr du
har dem i kakeboksen, slik at de forblir sprge i konsistensen.
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