Setervafler med ramme og flate
Ingredienser

2 dl seterremme
2 dl kremflgte
0,5 ts bakepulver
3 dl hvetemel

3 ss sukker

3 ss kaldt vann

Litt smagr til stekingen.

Fremgangsmate

Bland sammen alle ingrediensene med en stalvisp. La deigen sta og svelle i 15 min.

Stek vafler i vaffeljern pa middels varme. Bruk ca 2 ss deig pr plate (se tips). Avkjal
vaflene pa rist.

Tips
Vaffeldeigen skal vaere noksa fast i konsistensen. Den vil flyte utover nar du presser
sammen vaffeljernet under stekingen.

Vaflene smaker best nysteke, gjerne sammen med seterramme og syltetgy.
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