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Bakt feta med honning og timian

Ingredienser

¥ 200 g feta

¥ 0,5-1 dl flytende honning

¥ fersk timian

¥ litt maldonsalt og kvernet pepper

Servering:

¥ surdeigsbrad, rugbrad eller lignende
¥ smar

¥ hvitlgk (1 fedd per brgdskive)

Fremgangsmate
Ha fetaosten i en liten, ildfast skal. Legg pa fersk timian og hell over flytende

honning. Dryss over litt maldonsalt og kvernet pepper.

Skjeer brgdet i skiver. Ha pa et lag smar. Press hvitlgk i hvitlgkspresse og smgr oppa
slik at hvitlgken blander seg med smgret.

Bade fetaosten og brgdskivene stekes midt i ovnen ved 200 °C i ca. 10 minutter.
Dersom du gnsker mer farge pa osten, kan du ta ut hvitlgksbrgdene nar de er
crispy, og gke varmen pa ovnen til 230 °C og steke osten noen minutter til, til du ser
at den er klar.

Tips
¥ Steketiden vil variere ut fra ovnen din, hvor tykke skiver brgd du skjeerer, osv, sa
falg med og tilpass underveis.

¥ Serveres nylaget!
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