Det sofe

Whiskytrafler

Ingredienser

300 g kokesjokolade
2 dl kremflgte

30 g smar

0,5 dl whisky

Pynt:
kakao

Fremgangsmate

Kok opp kremflgten i en kjele. Ta kjelen av platen. Tilsett smgr og sjokolade og la
dette smelte i den varme flgten. Bland inn whisky til slutt. Avkjgl massen i
kjgleskapet til den tykner.

Spreyt ut masen i fingertykke lengder pa et brett med bakepapir. Avkjal noen timer.
Skjeer opp stengene i biter. Vil du gjgre det enklere kan du bare forme klumper av
den stivnede sjokolademassen uten & sprgyte den ut til lengder i forkant (det har
jeg gjort med trgflene pa bildet).

Rull trgflene i kakao. Oppbevares kjglig.

Tips
Tragflene kan dyppes i smeltet kokesjokolade far de rulles i kakao.

Se ogsa oppskrift pa "Sjokoladetrgfler" og "Romtrafler".
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