Blabeerterte med remme og natter

Ingredienser

Bunn:

50 g smar

3 dl sukker

1 egg

1,5 dl hvetemel
saft av 1/2 sitron

Fyll:
300 g blabeer

Rgmme- og ngttefyll:
1 dl lettrgmme

1 eqgg
2 ss sukker

1 dl hakkede mandler eller hasselngtter

Fremgangsmate

Smelt og avkjgl smgret. Bland med sukker, egget, mel og sitronsaften. Rar lett
sammen til du far en jevn deig.

Smgr en paiform (24 cm i diameter). Smgr deigen jevnt utover. Legg baerene over
deigen (frosne beer trenger ikke a tines farst). Rar sammen ramme, sukker og egg.
Hell blandingen over baerene. Dryss over ngttene til slutt.

Stekes nederst i ovnen ved 175°C i 30 min. Avkjgl far servering.

Tips



Kaken smaker nydelig sammen med pisket krem eller is.
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