Eplekake med kefir
Ingredienser

6 dl hvetemel
4 ts bakepulver
3 dl sukker

1 dl rosiner
150 g smear

4 dl kefir

Pynt:

2 store epler
2 ss sukker
kaneldryss

Fremgangsmate
Bland de tgrre ingrediensene og rosiner i en bakebolle. Rgr i smeltet smgr og kefir.

Ha deigen i en rund kakeform (22 cm i diameter) med bakepapir i bunnen. Legg
epleskiver oppa deigen i pent manster. Dryss over sukker og kanel.

Stekes pa rist midt i ovnen ved 200°C i ca 40-45 min (sjekk med nal at kaken er
gjennomstekt). Avkjal kaken litt i formen fgr den tas ut og bakepapiret fjernes.

Tips

Kaken er fin 3 fryse.
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