Mild kanelkake med mandler

Ingredienser

3 eqg
2 dl sukker

2 ts bakepulver
1 ts kanel

250 g hvetemel
100 g smear

1 dl vann - detsoteliv.no

Pynt:
50 g skaldede mandler

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Sikt sammen de tgrre ingrediensene og bland i.
Kok opp vann og smgr og rgr det varmt i deigblandingen.

Ha deigen i en avlang, smurt form (1,5 liter) med bakepapir i bunnen. Dryss over
hakkede mandler.

Stek kaken nederst i ovnen ved 175°C i ca 40 min.

Tips
Kaken egner seg godt til frysing!
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