¢ o
‘.‘

@ Do sote b

Sjokolademums med Daim

Ingredienser

150 g smar

3 ss sterk kaffe

4 dl sukker

3 store egg

0,5 dl kakao

0,5 ts bakepulver
4 dl hvetemel

Pynt:
1 dobbel Daim

Fremgangsmate

Smelt smgret i en stor kjele. Ta kjelen av platen og rgr i kaffe og sukker. Bland
deretter i eggene, ett om gangen. Sikt sammen kakao, bakepulver og hvetemel og
bland i til slutt.

Hell deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnhen ved 175°C i 35 min. Grovhakk Daim og strg den over kaken straks etter at
den er tatt ut av ovnen. La kaken sta i formen til den er helt avkjalt.

Laft kaken ut av formen og del kaken opp i sma firkanter (ca 5x5 cm).
Tips
Kakestykkene er fine a fryse.

Oppskriften er hentet fra den populzere svenske kakeboken "Konditors basta"
(Albert Bonniers forlag, 2006).
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