Muslimuffins
Ingredienser

100 g smear

2 egg

1,5 dl sukker

2,5 dl hvetemel

1 ts bakepulver

1 dl musli (se tips)

Pynt:
muffinsformer
musli

Fremgangsmate
Smelt smgret. Pisk egg og sukker til eggedosis. Sikt mel og bakepulver og bland inn

i deigen sammen med avkjglt smgr. Rar deigen jevn. Vend sa i musli.

Ha papirformer i et muffinsbrett (se tips). Fyll deigen i formene til de er ca 3/4 fulle.
Dryss over litt musli til pynt.

Stek muffinsene midt i ovnen ved 225°C i ca 12-15 min. Avkjgl litt i formen fgr de
forsiktig tas ut og avkjgles helt.

Tips
Bruk din favorittmusli! Jeg foretrekker en usgtet musli med rosiner.

Muffinsene holder fasongen best om du setter papirformer i muffinsbrett. Har du
ikke muffinsbrett, bgr du bruke doble papirformer. Pass da pa at du ikke fyller



formene for fulle.

"MUslimuffins er fine a fryse". Se ogsa oppskrift pa "Frokostmuffins".
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