Klin kokos kake
Ingredienser

4 store egg

5 dl sukker

6 dl hvetemel
4 ts bakepulver
2,5 dl vann

Kokosdekke:

150 g smar

2 dl sukker

2 egg

4 ts vaniljesukker
4 dl kokos

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Sikt mel og bakepulver. Vend dette inn i
eggedosisen vekselsvis med lunkent vann.

Bre deigen utover i en stor, bakepapirkledd langpanne (ca 30x40 cm). Stek kaken
midt i ovnen ved 200°C i 20 min.

Lag imens kokosdekket: Smelt smgr i en kjele. Ta kjelen av platen. Rgr i sukkeret.
Bland deretter inn sammenpiskede egg, vaniljesukker og til slutt kokos.

Ta kaken ut av ovnen etter at den som sagt har stekt i 20 min. Fordel
kokosblandingen jevnt over kaken. Sett kaken tilbake i ovhen og stek videre midt i
ovnen ved 200°C i 5-10 min. Kokosdekket skal ha fatt gylden farge. Avkjgl kaken i
formen. Del den sa opp i firkanter. Laft kakestykkene ut av formen med en



stekespade (se tips).

Tips

Det er lurt a ikke hvelve den ferdigstekte kaken ut av formen, for da gar
kokosdekket pa toppen av kaken lett i stykker. Dette unngar du dersom du i stedet
lgfter kakestykkene ut av formen med en stekespade.

Kakestykkene egner seg godt til frysing!
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