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Festvafler

Ingredienser

4 eqgg
4 ss sukker

100 g smar
7,5 dl melk
7,5 dl hvetemel
2 ts bakepulver

Til steking:
smar eller formfett

Fremgangsmate

Skill eggene. Pisk eggeplommer med sukker. Smelt smgret. Bland smeltet smar og
melk i eggeblandingen. Sikt mel og bakepulver og bland i. Vend til slutt i stivpiskede
eggehviter (ikke rar mer enn ngdvendig for & fa alt godt blandet). La vaffelrgren sta
og svelle i 15-20 minutter.

Stek vafler i vaffeljern pa middels varme. Bruk eksta smgr under stekingen eller
spray vaffeljernet med formfett.

Server vaflene nystekte!

Tips

Spe vaffelrgren med litt mer melk dersom du synes at den virker for tykk.
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