¢ o
dh.. ]

Mandelsjokolade konfektbiter
Ingredienser

250 g smear

250 g kokesjokolade
6 egg

200 g sukker

250 g mandler

100 g hvetemel

Glasur:
100 g lys kokesjokolade
2 ss kremflgte

Pynt:
halve mandler

Fremgangsmate

Smelt smgret i en kjele. Ta kjelen av platen og tilsett oppdelt sjokolade. La
sjokoladen smelte i det varme smgret. Pisk eggene og sukkeret lett sammen med
en stalvisp. Bland i sjokoladesmgret. Mal mandlene og ha i sammen med hvetemel.

Ha deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnen ved 180°C i ca 30 min (sjekk med kakenal at kaken er gjennomstekt). Avkjgl
kaken i langpannen. Ta kaken deretter ut av langpannen og fjern bakepapiret.

Kok opp kremflgten til glasuren i en liten kjele. Ta kjelen av platen og ha i oppdelt
lys kokesjokolade. Rgr til sjokoladen har smeltet.



Smgr sjokoladeglasuren over kaken i en jevnt, tynt lag. Del kaken opp i sma
konfektbiter. Del mandler pa midten og legg en halv mandel pa hvert kakestykke til
pynt. Sett kakestykkene i kjgleskapet til sjokoladeglasuren har stivnet.

Tips

Kakestykkene er fine & fryse!
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