9
dh.. o

Det sofe

Fruktpizza
Ingredienser

1 stk rund, ferdigkjgpt pizzabunn (se tips)

Fyll:

hermetiske fersken
bjgrnebaer
bringebaer

jordbeer

Pynt:
mandelflarn (se tips)
flytende honning (se tips)

Fremgangsmate

Legg pizzabunnen pa et stekeplate dekket med bakepapir. Fordel over godt avrent
hermetisk frukt og beaer. Dryss over mandelflarn og drypp over rikelig med flytende
honning.

Stek pizzaen midt i ovnen ved 180°C i 15-20 min, til kantene pa pizzaen er gyldne.
Serveres varm og nylaget med vaniljeis eller pisket krem.

Tips
Ferdiglaget, utkjevlet deig til pizzabunn fas kjgpt i de fleste velassorterte

matvarebutikker. Du kan ogsa bruke hjemmelaget pizzabunn, men bruk i sa fall
sveert lite salt i deigen.

Flytende honning fas ogsa kjgpt i de fleste matvarebutikker (f.eks. Acasiehonning).



| stedet for mandelflarn kan du bruke hakkede hasselngtter, valngtter, pinjengtter
eller mandler.

Se 0gsa "Pizza med ricotta og bjarnebaer".
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