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Smuldrepai med plommer og pekanngtter

Ingredienser

1 kg plommer
1 ts kanel

1 vaniljestang
40 g sukker

Smuldredeiqg:

75 g mel

75 g malte mandler

50 g havregryn

80 g brunt sukker

100 g smgar

30 g hakkede pecanngtter

Pynt:
30 g hele pecanngtter

Fremgangsmate

Del plommene og fjern stenene. Bland med kanel, frg fra vaniljestang og sukker. Ha
plommene i en ildfast form som rommer 1 liter (eller bruk paiform).

Bland mel, malte mandler, havregryn og brunt sukker. Smuldre i smgr (gjgres raskt i
food processor eller med fingrene). Bland i hakkede pecanngtter. Smuldre deigen
over plommene. Pynt med noen hele pecanngtter.

Stekes midt i ovnen ved 180°C i 30-40 min.

Tips



Serveres varm med vaniljesaus og/eller vaniljeis.

Se 0gsa oppskrift pa "Maple Plum Crumble".
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