Oldemors sjokoladetopper
Ingredienser

100 g smear

1 ss kakao

1 ts kaffepulver

1 dl kokende vann
1 egg

2 dl sukker

2 ts bakepulver
3,5 dl hvetemel

1 dl mandler

1 dl rosiner

Fremgangsmate

Smelt og avkjgl smgret. Tilsett kakao. Lgs opp kaffepulver i kokende vann og bland
i.

Pisk egg og sukker sammen. Rgr i sjokoladesmgret. Sikt mel og bakepulver og bland
i. Hakk mandlene og ha i sammen med rosiner.

Bland alt til en jevn deig. Sett deigen i kjgleskapet i et par timer, slik at den blir
fastere i konsistensen.

Sett sma topper pa bakepapirdekkede stekeplater. Beregn litt avstand, for kakene
flyter utover under stekingen. Stekes ved 225°C i 10-15 min. Avkjgles pa rist.

Tips

"Oldemors sjokoladetopper" oppbevares i tettsluttet kakeboks.
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