Det sofe

Lys sjokoladesmgrkrem

Ingredienser

¥ 250 g smar

¥ 400 g melis

¥ 2 ts vaniljeekstrakt
¥ 3 ss kakao

¥ 2 ss kremflgte

Fremgangsméte detsoteliv.no

Pisk mykt, romtemperert smgr, melis og
vaniljeekstrakt til skikkelig lys og luftig smagrkrem. Dette tar 3-4 minutter med
elektrisk mikser (se tips).

Tilsett kakaopulver og kremflgte. Pisk kremen i 1 minutt til.
Sjokoladekremen er klar til bruk!
Tips

Denne sjokoladesmgrkremen kan brukes som topping pa sjokoladekake,
langpannekaker eller spragytes pa cupcakes.

Se for eksempel Vaniljekake i langpanne med lys sjokoladekrem.
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