Det sofe

Sjokoladedrgmmer
Ingredienser

100 g smar

2,5 dl sukker

3/4 dl matolje
3/4 ts hornsalt

4 ss kakao

1 ts vaniljesukker
3 dl hvetemel

Fremgangsmate

Pisk smar og sukker (det er mye sukker i forhold til smar, sa det blir ikke smgrkrem
av dette). Pisk inn oljen i en tynn strale. Bland sa i de tgrre ingrediensene til en jevn
deig.

Trill deigen til sma boller som legges pa bakepapirdekkede stekeplater.
Stekes midt i ovnen ved 150°C i 20 min. Avkjgles pa platen.
Tips

Pass pa at du bruker matolje med ngytral smak, slik som solsikkeolje eller rapsolje.
Ikke bruk soyaolje eller olivenolje.

"Sjokoladedrgsmmer" er meget porgse kaker og gar lett i stykker. Hornsaltet gjar at
de sprekker pa toppen, og det er slik de skal vaere. Legg kakene forsiktig i en
kakeboks med matpapir mellom lagene.

Se 0gsa oppskrift pa "Dreammer".
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